. 'VALDOBBIADENE DOCG
EXTRA DRY

e

- Caratteristiche Tecniche:

Zona di produzmne Valdobbladene

Vitigno: Glera

Terren‘o: Argilloso calcareo;

Clima: Mediterraneo;
; Viniﬁcazibne: In bianco,"cokn. pressatura soffice;
‘ SpumahtizzaZione: Charmat;

_Colore: Giallo paglierinp;»\: .
_ Perlage: Fihe € persiSteﬁtei “ »
Alcool: 11,5%; .
Zucchen res1du1 14 gr/k; l
Ac1d1ta totale 5 8 gr/ I
Pressmne 5 bar k

Temperatura d1 ser’

COL &
B ALT Questa t1pologla e l’1deale come aperltlvo 0 ad
T occasione. Si presta bene in abbmamento 5 to'

VALDOBBIADENE DOCC piatti, ma anche con pastlccerla secca :
EXTRA DRY . .

COL DEL BALT COL

di Sanzovo Carlo e Fabio Societa Agricola S.S.
Via San Giacomo 3 - 31049 Valdobbiadene (TV) D EL
E-mail: info@coldelbalt.com

Carlo: +39 3472731257 - Fabio: +39 3401655860 B AL I '
P.IVA 0507192267



