VALDOBBIADENE DOCG BRUT
NATURE SUI LIEVITI

- Caratteristiche Tecniche:

Zona di produzione: Valdobbiadene;
Vitigno: Glera; |

Ter‘ren‘o:V Argilloso calcareo;

Clima: Mediterraneo;

; Viniﬁcazibne: In bianco,"cokn. pressatura soffice;
Spumahtizzazione: Rifermentazione in bottiglia, senza sboccatura;
Colore: GialAlo pagli’ekri’njq,:~léggermente velato;

_ Perlage: : Fihe € persiSteﬁtei “ .

Alcool: 11, 5%, . -

Zucchen resﬂul 0 gr/l, 1

Acidita totale: 4, 5 gr/ L

Pressmne 4 5 bari

Temperatura di Sefv‘,’l i
sugge'rimén’_

I Brut nature sui lieviti puo essere sorseggLato l pi

averlo scaraffato, per ottenere un gusto p1u dellca

6 «
VALDOBBIADENE g leggermente velato. Per un gusto plu demso e mte \
BRUT NATURE -

sui I:evm & Iotare lentamente la bottlgha 0031 da mesc )
ositati sul fondo. .
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